MARCA

BODEGA

VARIEDAD

TIPO DE VINO
DENOMINACION DE ORIGEN
TEMPERATURA DE SERVICIO

Vendimia manual en cajas de 20 kg.
Seleccion de la uva en bodega previa al despalillado.
Desfangado estatico en depdsito. Fermentacion alcoholica
en depositos de inox bajo control automatizado de la
temperatura. Filtracion tangencial y embotellado en

atmosfera inerte.

Vino joven que expresa la variedad Albarino en todo
su esplendor. Amarillo palido con destellos verdosos, color
muy vivo y brillante en la copa. Sorprendente en nariz por
sus delicados aromas primarios, frescura y complejidad.
Equilibrado en boca, de enorme viveza, con recuerdos
frutales de gran pureza. Se muestra amplio y sabroso sin
perder un apice de frescura.

PACKAGING DE CARTON

0,75 L
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